
– Ihr umweltschonender Küchengehilfe!

Fette Zeiten für die Umwelt
Mit dem Öli alte Speiseöle und -fette  
kinderleicht wiederverwerten

Öli- 
Tipp:

Entsorgen Sie  
Öle und Fette nie- 

mals im Abfluss oder im  
WC! Ablagerungen und Ver- 
stopfungen in den Leitungen  

und der Kanalisation sowie eine  
starke Belastung der Kläranlagen  
sind die Folge. Setzen Sie mit  
dem Öli deshalb ein Zeichen  

für die Umwelt!

Ihre Altstoffsammelzentren in Linz:
ASZ Nebingerknoten:  
Schachermayerstraße 9 – 11, 4020 Linz,Telefon 0732/3400-6826 
Öffnungszeiten: Mo bis Fr 8.00 – 17.30 Uhr, Sa 8.00 – 12.30 Uhr

ASZ Mostnystraße:  
Urfahr, Mostnystraße 14, 4040 Linz, Telefon 0732/3400-7586 
Öffnungszeiten: Mo, Di, Do, Fr 8.00 – 17.30 Uhr, Mi 8.00 – 12.00 Uhr

ASZ Wiener Straße:  
Kleinmünchen, Wiener Straße 375, 4030 Linz, Telefon 0732/3400-7466 
Öffnungszeiten: Mo, Di, Mi, Fr 8.00 – 17.30 Uhr, Do 8.00 – 12.00 Uhr

ASZ Melissenweg:  
Recyclinghof, Melissenweg 36, 4030 Linz, Telefon 0732/3400-7465 
Öffnungszeiten:  Mo, Mi, Do, Fr 8.00 – 17.30 Uhr,  

Di 8.00 – 12.00 Uhr, Sa 8.00 – 12.30 Uhr
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• Mineral-, Motor- und Schmieröle  ASZ, zum Altöl
• andere Flüssigkeiten und Chemikalien  

  ASZ, in den Problemstoffraum
• Mayonnaisen, Saucen und Dressings  in die Bio-Tonne
• Speisereste  in die Bio-Tonne

Sauber, praktisch und kinderleicht: Alte Öle und Fette  
werden als Treibstoff sinnvoll wiederverwertet

So läuft die Sammlung wie geschmiert: 

• Öle und Fette nicht über 80° C einfüllen. 
• Der Öli ist ein Mehrzweckgebinde – nur für den Zweck der Altspeise

fettsammlung. Achten Sie auf einen sorgsamen und ordnungsgemä
ßen Gebrauch. 

• Um den Öli geruchsdicht und transportsicher zu machen,  verschließen 
Sie ihn immer fest (Deckel aufdrücken bis er einrastet). 

• Geben Sie nur volle Ölis in Ihrem Altstoffsammelzentrum ab – denken 
Sie an den Aufwand für den Transport und die Kübelreinigung. 

Mit dem Öli wird die getrennte Sammlung und ordnungsgemäße Entsorgung  
von alten Speiseölen und -fetten in jedem Haushalt zum Kinderspiel: 
Öle und Fette sammeln  vollen Öli im Altstoffsammelzentrum abgeben  leeren Öli mit nach Hause nehmen.

Der Einsatz für die Umwelt zahlt sich aus, denn gebrauchte Spei
seöle und fette sind ein wertvoller Rohstoff. Das gesammelte 
Alt speiseöl und fett wird mit modernster Technik aufbereitet 
und danach zu Raffinerien transportiert. Durch eine chemische 
Reaktion – die sogenannte Veresterung – entsteht dort Biodiesel.  
Als hochwertiger und umweltfreundlicher Treibstoff für Diesel
motoren hilft dieser dabei, Schadstoffe und CO₂ zu sparen. 

Den 3-Liter-Haushalts-Öli erhalten Sie  
kostenlos im Altstoffsammelzentrum (ASZ).  
Volle Ölis können in jedem ASZ  
gegen leere getauscht werden. 

• gebrauchte Frittier- und  
Bratfette/-öle

• Öle von eingelegten Speisen  
(Thunfisch, Sardinen, Oliven usw.)

• verdorbene und abgelaufene  
Speiseöle und -fette

Mehr Infos:


